
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

VORSPEISE

AUS DEM SUPPENKESSEL

SALAT

Carpaccio von der Roten Bete 14,50
mit Karotten, Hirtenkäse und Äpfel

Räucherlachs 15,80
auf einem Kartoffelrösti, Crème fraîche, marinierte Kürbisspalten und 
Salatbouquet

6 Garnelen 16,50
in Knoblauchbutter gebraten mit Kirschtomaten, dazu Baguette

Flädlesuppe 7,50
Rinderkraftbrühe mit Flädle, Backerbsen und Schnittlauch verfeinert

Geschmälzte Maultaschensuppe 7,90
kräftige Rinderbrühe mit Maultaschen und Gemüsewürfel

Kürbiscrémesuppe 7,90
ein Hauch von Ingwer, Kürbiskernöl und Kürbiskerne

Kleiner gemischter Gartensalat

Feldsalat an Himbeerdressing

7,50

16,90

gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Gartenkresse und Sprossen, 
an einem hausgemachten Balsamico-Dressing

mit Walnüsse, Ziegenkäse und glaciertem Kürbis

Großer Salat

18,80
17,90
18,90

gemischte Blatt- und Rohkostsalate, an einem hausgemachten 
Balsamico-Dressing...

...mit Schnitzelstreifen vom Schwein

...mit gebratenem Pangasiusfi let

...mit 5 Riesengarnelen



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Schweizer Wurstsalat

+ Portion Bratkartoffeln

12,90

5,50

Lyoner, Emmentaler in Streifen geschnitten, mit roten Zwiebeln, 
Essiggurken und Brot

UNSERE KLASSIKER

VESPER

Cordon bleu vom Schweinerücken

Schwäbischer Zwiebelrostbraten

23,50

28,90

gefüllt mit geräuchertem Speck, Albkäse mit Pommes frites und 
Preiselbeeren

Schnitzel „Wiener Art“ 21,50
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

Piccata Milanese von der Pute 19,80
Putenschnitzel in der Parmesan-Ei-Hülle mit Tomatenspaghetti

mit Bratensauce, Schmelzzwiebeln und Käsespätzle

Marstall Schweinebraten vom Schweinehals

Schwäbische Maultaschen

19,90

18,90

an Dunkelbiersauce, mit Butterspätzle und Krautsalat

mit Zwiebelsoße und hausgemachtem Kartoffelsalat

Marstall Cheeseburger

17,70

19,70

mit saftigem Rindfl eisch, englischem Cheddar, sonnengereiften 
Tomaten, Essiggurke und Pommes Frites

DOUBLE BURGER (zwei Patties)



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Gebratenes Pangasiusfi let 20,90
mit Kürbisrisotto und glacierten Kirschtomaten

Lachsschnitte 25,90
an Rieslingsauce, mit Spinat und Petersilienkartoffeln

Zanderfi lets in Mandelbutter gebraten 24,50
mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

VEGETARISCH

FISCH

Kleiner Beilagensalat | Kartoffelsalat | Blattspinat 
Pommes Frites | Petersilien- oder Bratkartoffeln

5,50

EXTRA‘S

Allgäuer Käsespätzle

Asiatisches Gemüsecurry

Kürbisrisotto

18,20

18,90

18,90

mit würzigem Bergkäse und Röstzwiebeln, dazu Beilagensalat

frisches, buntes Gemüse an einer fruchtigen, pikanten Currysoße
mit Basmatireis (lactosefrei, glutenfrei und vegan)

mit glaciertem Kürbis, Kürbiskernen, Parmesan und Kürbiskernöl

DIENSTAGS-SPECIAL DONNERSTAGS-SPECIAL
AB 17 UHR AB 17 UHR

1/2 Grill-Hähnchen Schweineschnitzel
mit Pommes Frites oder auch Putenschnitzel

mit Pommes Frites

16,50 19,50



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Vanilleeis trifft auf heißen EspressoAffogato 4,50

mit Erdbeereis und Früchten garniertCrème Brûlée 9,90

in Zimt und Zucker mit VanillesoßeGebackene Apfelküchle 8,90

von Allem etwasDessertvariation – zum Teilen 12,90

Kleiner gemischter Gartensalat 7,50
gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Gartenkresse und Sprossen, 
an einem hausgemachten Balsamico-Dressing

Schweizer Wurstsalat

+ Portion Bratkartoffeln

12,90

5,50

Lyoner, Emmentaler, rote Zwiebeln und Essiggurken, dazu frisches Bauernbrot

DESSERT

NACHMITTAGSKARTE (14-17 UHR)

Allgäuer Käsespätzle 18,20
mit würzigem Bergkäse und Schmelzzwiebeln, dazu Beilagensalat

Marstall Cheeseburger

17,70

19,70

mit saftigem Rindfl eisch, englischem Cheddar, sonnengereiften 
Tomaten, Essiggurke und Pommes Frites

DOUBLE BURGER (zwei Patties)

Schnitzel „Wiener Art“ 21,50
paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites (auch als Putenschnitzel)

mit VanilleeisApfelstrudel 7,90

Kürbiscrémesuppe 7,90
ein Hauch von Ingwer, Kürbiskernöl und Kürbiskerne

Gebratenes Pangasiusfi let 20,90
mit Kürbisrisotto und glacierten Kirschtomaten


